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A Fome no Mundo

* Dados da FAO( 2002 ) estimam que 20% da

populacao dos paises em desenvolvimento
( 800 milhoes) € cronicamente subnutrida.



Seguranca Alimentar
( Food Security)

* A populacio, de maneira continua, tem
acesso fisico e econdmico a um alimento

inocuo, em quantidade e wvalor nutritivo
adequados para satisfazer as exigéncias
alimentares e garantir condicao de vida

saudavel e segura ( FAO,2002 )



Perdas de Alimentos no Campo

( Veja, 05/2002 )
Etapa Perdas (%)
Colheita 20

Transporte 3
Industrializacao 15
Varejo 1
Total 44




Inocuidade Alimentar
( Food Safety)

* E a garantia de que o alimento oferecido ao
origem fisica, quimica ou biologica, que
possam colocar em risco a saude do
consumidor.



Aspectos a Considerar na
Seguranca (Inocuidade ) da
Producao Primaria

= Atendimento a legislacao nacional ¢
; o]

» Reducio da contaminag¢ao quimica fisica e
microbiana



World Trade Organization- SPS
Agreement, 1995

" Medida Sanitaria( Sanitary Measure)

= £ qualquer medida aplicada na protecdo da

vida ou da saude humana e de outros
animais, no ambito do territorio do Pais
membro, de riscos oriundos da presenca de
aditivos,  contaminantes, toxinas ou
microrganismos patogenicos.



WTO/SPS Agreement( cont. )

" Nivel Adequado de Protecao (Appropriate
Level of Protection )

= 0 nivel de protecao considerado adequadc
pelo Pais estabelecendo uma medida
sanitaria, com o objetivo de proteger a

integridade ou a saude humana, animal ou
vegetal no ambito de seu territorio.




Problemas Afetando a
Inocuidade dos Vegetais.

Produto Contaminante
Manga, mamao Salmonella sp
Palmito Toxina botulinica
Cafe Ochratoxina-OTA
Hortalicas Parasitos, agrotoxicos
Castanha do Brasil Aflatoxina
Pimenta do reino Salmonella sp
Cacau Aflatoxina

Frutas e hortalicas Ovos de T.solium
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Fatores Responsaveis Pelo
Aumento de Surtos Devidos ao
Consumo de Vegetais

" Patogenos emergentes ou reemergentes
Producao industrial centralizada em grandes
unidades e cadeia de distribuicao mais
longa

» Uso crescente da adubacao organica
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Fatores responsaveis ( cont.)

Globalizacao na distribuicao de alimentos

Mudancas nos habitos alimentares, com aumento
no consumo de vegetais

Aumento na frequéncia a “fast foods”, “salad

bars”e outros restaurantes de conveniéncia

Aumento na populacao de 1dosos,
imunodeficientes € pacientes com doencgas
cronicas.
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Agravantes ao problema da
contaminacao biologica dos
vegetais

Aumento da polui¢cao, principalmente de aguas de
1rrigacao
Capacidade de sobrevivéncia prolongada de

patogenos em condicoes ambientais
desfavoraveis( refrigeracao,pH acido,etc)

Cepas resistentes de patogenos (salmonelas,
E.coli)

Internalizacao de patogenos
Multiplica¢ao em frutas de acidez reduzida.
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Tempos de geracao (g),em
horas,de Listeria monocytogenes
em frutas de acidez reduzida

Polpa de fruta Temperatura ( °C)
10 20 30

Melao 7,12 1,74 0,84

Melancia 13,03 2,17 1,00

Papaya 15,05 642 1,16
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lempos de geracao ( €) .,em
horas, de Salmonella Enteritides
em polpas de frutas de baixa
acidez.

Polpa de fruta Temperatura ( °C)

10 20 30

Melao 7,31 1,69 0,69
Melancia 7,47 1,60 0,51
Papaya 16,61 1,74 0,66
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Iniciativas para Garantir a
Seguranca dos Alimentos no
Campo.

1) A nivel internacional

= EUREP GAP- European Protocol of Good
Iniciativa do Euro Retailler Group, envolvendo
produtores da CEE, com énfase em produtos
horticolas frescos (frutas, hortali(;as,etc).E um
conjunto de normas ¢ procedimentos de Boas
Praticas Agricolas, incorporando principalmente
o sistemas MIP ¢ o Manejo Integrado da

Producao. )



Objetivos do EUREP GAP

Manter a confianca do consumidor na
qualidade e seguranca dos alimentos;

Minimizar impacto danoso ao ambiente;

Reduzir o uso de agrotoxicos;

Aumentar a eficiéncia no uso de recursos
naturais ( solo, agua, energia );

Garantir atitude responsavel quanto a saude
e seguranca do trabalhador.
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"Food Safety Initiative-USA

Em 01/10/97, for promulgada a Food Safety
Initiative, incluindo a Safety Initiative for Fresh
Produce, com o seguinte objetivo:

“Aumentar a garantia de que os produtos

hortifruticolas oferecidos a populacao , sejam eles
de producao domestica ou importados,atendam os
mais altos padroes sanitarios € de seguranca.”

FDA-Guia para Minimizacao de Riscos Microbianos
em Produtos Hortifruticolas Frescos,
especificando procedimentos de BPA.
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1) Continuacao

= FAO/Codex Alimentarius-ALINORM 01/13A-
Appendix 11

Proposed draft code of hyglemc practlces for the

a

9 TIdlyY PpI1oauc "d (I Pd "" U All(

vegetables. -
* Producao Integrada-PI

Objetivo ¢ a producao econdmica de frutas de alta
qualidade, com uso de meétodos ecologicamente
mais Seguros, minimizando uso de
agrotoxicos,com maior protecao do meio ambiente
¢ da satlde humana. 18



2) No Brasil

" ProjetoPAS/Campo:SENAI/SEBRAE/CNI
/SENAR/MAPA-EMBRAPA

Dbie 0 aral: Auments

qualidade geral dos alimentos no contexto
da producio rural, nos segmentos de
produtos de origem animal e vegetal, em
ambito nacional.
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Objetivos Especificos do Projeto
PAS/Campo

 Desenvolver material de sensibilizacdo e técnico
sobre BPA ¢ principios de APPCC;

* Treinar técnicos para atuarem na multiplicacdo e
-~ naimplantacao dasBpA;

e Sensibilizar € conscientizar os produtores sobre a
importancia das BPA e do sistema de controle de
perigos;

 Tremar e capacitar os produtores rurais na
implantacao das BPA, visando mercados interno e
externo.
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"Producao Integrada de Frutas-
PIF- EMBRAPA/MAPA

E um projeto mais complexo, propondo a
organizac¢ao de um sistema integrado de qualidade
¢ acompanhamento total. Propicia a normatiza¢ao

das praticas agricolas de producao e certificacao
do produto final. A efetiva implementacao exige
acoes governamentais integradas, com
participacao do MAPA, INMETRO, ABNT,
SENALSEBRAE, etc, para o processo de
certificacao no campo.
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